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UZEM Ingilizce On Lisans Yok Zorunlu
Boliim/Programi On Kosul Dersin Koordinatorii Dersi Veren Dersin Yardimcilari

Ogr.Gor.Dr.Nafiye Aktekin — Ogr.Goér. Dikmen Urgan

Dersin Amaci:

Ogrencilere Ascilikla ilgili mesleki terminolojiyi temel diizeyde 6gretmek

Dersin igerigi
Temel Diizey -Al ingilizce

Dersin kay 1

Eys.acibadem.edu.tr

ESB Booklet, Power Point sunumlar, online kaynaklar.

Program Kazanimlan .
Mesleki gelismeleri takip edebilmek, meslektaslar ve toplum ile iletisim kurmak igin Ingilizceyi en aza Avrupa Dil Portfdyl Al genel diizeyinde kullanir.

Ogretim Yontemleri;
Anlatim, Soru-Cevap, Tartisma, Grup, online ders destek programi kullamimi.

Ders Yapisi
Matematik ve Temel Bilimler Egitim Bilimleri
Miihendisiik Bilimieri Fen Bilimieri
Miihendisiik Tasarimi
Sosyal Bilimler 100
| Ders Konulari
Hafta Konu On hazirhk Dokiuimanlar
1 Tanisma-Temel Ascilik Nedir?
2 Restoranda kag grup gida hazirlayici vardir ve terimleri ve yaptiklari isler nelerdir. B1
3 Restoranda kac grup gida hazrlayici vardir ve terimleri ve yaptiklari isler nelerdir. B2
4 GRAMER;Simple Present Tense tekrari ve Asgilikla ilgili Cimle ve Kelimeler
5 OKUMAPARGCASI-Siparis alma -Musteri ve Restoran Calisani ile ilgili icerikler
6 Igecekler
7 Uluslararasi Yiyecekler ve Yemekler
8 Ekmek ve Hamurisi Yiyecekler
9 Sevze ve Meyveler
10 iuﬁ ve Sut Urunleri+GRAMER; Sayilabilir sayilamaz isimlerin kullanilisa ve ANY/SOME
ullanimi
11 ioi ve Baharatlar+GNALEN;Sayilabilir sayllamaz isimlerin kullanilisi ve MUCH/MANY
ullanimi
12 OKUMA PARGASI; Restoranda

Dersin Ogrenme Ciktilart

Sira No Aciklama

001 Asciligin cesitii kademesinde Ve gastronomi calisaniariyia ilgili mesieki terminolojiyi Kullanabilir.

Tarih ve saat bilgisi verebilir

Ascilik mesleginde ve ortamlarinda kullanilan arag ve geregleri adlandirabilir.

Yemek-igme ve gida ile ilgili gereken hijyen kurallarini siralayabilir,

El yikama islemini tarif edebilir.

Asglliktaki temel bilgi ve becerileri Ingilizce olarak anlatabilirler. Ornegin yemek tarifi veya igecek tarifi gibi.

Degerlendirme Olciitleri
Yariyil Calismalan Sayisi Katki
Ara Sinav 1 %40
Yariyil Sonu Sinavi 1 %60
Toplam 2 %100
AKTS Hesaplama icerigi
- . . Toplamis
Etkinlik Sayisi Siiresi Yiikii Saati
Ders Siiresi (hafta sayisi haftalik 12 2 24
LK aati)
Sinif Digl G. Stiresi (On calisma, 12 1 12
Pekistirme)
Odevler
Sunum/Seminer Hazirlama
Ara Sinavlar 1 1 1
Ara sinav hazirlik 1 5 5
Laboratuvar
Final 1 1 1
Final Hazirlik 1 10 10
Toplam Is Yiikii/30 2

AKTS Kredisi 2




